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MALBEC 2021

PROCEDENCIA DE LAS UVAS:

Maipi, Mendoza, Argentina.

ALCOHOL: 14,1% v/v.

AZUCAR RESIDUAL: 3 g/’
RENDIMIENTO HA: 90 gq/ha.

CRIANZA: En barricas de roble americano.
GUARDA EN BODEGA: 18 a 24 meses.
POTENCIAL DE GUARDA: 7 a7ios.
MACERACION: 12 a 24 ks, sangria hasta un 20%.

MARIDA]JE: Combina bien con carnes rojas a la parrilla,
solomillo a la pimienta, verduras salteadas, pastas contundentes
y pizzas de sabor intenso. También es ideal con chocolate

semi dulce, tivamisi, flan y tarta de queso con frutos rojos.

NOTAS DE CATA:

Color: Violeta intenso, con matices rojizos.

Aroma: Destacan los aromas tipicos de la variedad, como
violetas y frutos rojos, combinados con notas de café y tabaco,
propias de su crianza en barrica.

Sabor: Un vino de excelente complejidad, redondo y sedoso,
con una estructura sélida, taninos vigorosos y una acidez

equilibrada.

WWW. valkleinsamfer. com





